Конспект занятия ДО «Хозяюшка» №4
Тема занятия:Бисквитный пирог с яблоками и изюмом
Цель занятия. Познакомить учащихся с различными видами  приготовления бисквитного теста.

Задачи:

-изучить рецепт и технологию приготовления  бисквитного теста с добавлением маргарина,

-правильно использовать, фрукты в бисквитном тесте,

Ход занятия:

Особенно зимой, когда не хватает витаминов и хочется чего- то вкусненького,  я вам советую испечь очень ароматный яблочный пирог с изюмом.

Для приготовления « Яблочного пирога» нам необходимы следующие:

инструменты и оборудование.

-кухонный процессор или миксер

-электрическая или газовая плита

-деревянная лопаточка

-форма для выпекания

-кастрюля

-столовые приборы (нож, чайная и столовая ложки)

-стаканы

-поднос

-полотенце

-прихватки

Рецепт приготовления « Яблочного пирога».

4-5-яичек

1,5 -стакана сахара

1-пачка(200-250) грамм маргарина или сливочного масла

1-чайная ложка (без  горки) разрыхлителя

3- стакана муки

2-яблока

150 грамм - (вымытого,  высушенного  изюма).

20- грамм сахарной пудры (одна столовая ложка)

Все продукты должны быть свежие
 (сроки хранения должны соответствовать срокам реализации).
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Надо помнить и соблюдать  санитарно – гигиенические требования во время приготовления  кондитерских изделий и работы на кухне.

Соблюдайте технику безопасности при работе с кухонным процессором или миксером, при работе с электрической или газовой плиткой.

Технология приготовления «Яблочного пирога».
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Маргарин с сахаром перемешать деревянной лопаточкой, добавить по одному 4 яичка. Взбивая миксером, добавить разрыхлитель и просеянную муку изюм.
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Перемешать и выложить в смазанную жиром форму.[image: image5.jpg]
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Поверхность  разравнять. Нарезать на тонкие дольки яблоки и разложить веером.
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Печь при температуре 180-200 градусов 15-20 минут. 
Проверить готовность лучинкой.

Достать из формы и посыпать сахарной пудрой.Охладить. Нарезать.
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Подать к чаю. Почувствуйте аромат свежих яблок и изюма.
Приятного аппетита!
